
Hotel Crescent Asahikawa

レストラン フォーシーズンレストラン フォーシーズン Lunch CalenderLunch Calender
12 月 1日〜12　月 31 日　11:30〜14:00 ( ラストオーダー 13:30 )
土曜・日曜・祝日         休業

安全にお食事をお楽しみいただくために、お客様へのご理解とご協力をお願いいたします。

・アルコール消毒にご協力ください。
・列にお並びの際は、前のお客様との間隔をあけてください。

Aランチ / Bランチ(スープ、サラダ、ライスorパン、コーヒー付)・・・￥1,000円(税込)数量限定
※スープとサラダとコーヒーはセルフサービスになります。
+100円 大盛り

A ランチ B ランチ

12月

+250円 パスタランチのデザート追加 +400円 グラスビール追加

+300円 グラスワイン（赤・白）追加+100円 コーヒーをアイスコーヒーまたはアイスティーに変更
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チキンソテー　ピザ風 海鮮あんかけ御飯

牛肉のソテー 胡椒風味 ( 牛脂注入加工肉 )     中華丼とちゃんこラーメン

とろとろオムライスとエビフライ 肉味噌丼と醤油ラーメン   

とろとろオムライスとエビフライ  麻婆豆腐丼と醤油ラーメン   

シーフードドリア        若鶏の柚庵焼き　柚子風味   

豚ロース肉のコートレット　チーズフォンデュソース  海老天丼と山菜蕎麦   

ハンバーグステーキ　ベーコンエッグ添え    海老天丼と山菜蕎麦   

豚バラ肉と季節野菜のスープカレー    海老とじ   

ビーフストロガノフとバターライス ( 牛脂注入加工肉） 海老天丼と山菜蕎麦   

とろとろオムライスとエビフライ        豚バラ肉の和風煮込み     

鶏モモ肉のカチャトラ風（キノコのトマトソース煮）    小海老の特製天津飯   

海鮮焼きカレー　温玉添え    鶏肉の竜田揚げ　山東ソース   

牛肉のサルティンボッカ　( 牛脂注入加工肉） 海鮮あんかけ焼きそば   

豚ロースのソテー　デミトマトソース ブリの唐揚げ   

ハンバーグステーキ　チーズ添え　デミグラスソース    クレッセント弁当   

シーフードドリア チャーシュー丼と醤油ラーメン

サーモンのスイス風      和風バーベキューチキン    

豚ロース肉のソテー　レッドチェダーチーズソース       白身魚のチリソース   

鶏モモ肉のトマト煮込み　プッタネスカ風 豚ロースの味噌漬け      
ハンバーグステーキ　フライエッグ添え 豚ロース肉の回鍋肉風   

白身魚のカツレツ　小海老のクリームソース 若鶏の揚げおろし煮   

ポークカツカレー 和風バーベキューチキン   

ミ鶏モモ肉のソテー　春キャベツ添え    サーモンの味噌漬け焼き   

ナポリタンスパゲティーの鉄板焼き      若鶏の揚げおろし煮     

ハンバーグステーキ　エビフライ添え    海鮮あんかけ御飯   

鶏モモ肉の赤ワインソース煮込み    海老天丼と山菜蕎麦   
いろいろミックスフライ 豚ロース肉の生姜焼き   

長崎名物トルコライス サーモンの味噌漬焼き   

サーモンのソテー　浅利のトマトソース    豚ロース肉の生姜焼き   

ハンバーグステーキ　フライエッグ添え    

とろとろオムライスのシーフードカレー       

クレッセント弁当   

海鮮天ぷらとざるそば   
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